Double Choc Guge hupf

Kategorien:  Backen, Kuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen
Fur den Teig:

375 Gramm Zucker
4 Ei (er)
250 Gramm Butter
250 G amm Mehl
1/ 2 Essl . Kakao
1/ 2 Teel . Natron
100 Gramm Schokol ade, dunkl e
1 Becher Saure Sahne
Fiur die d asur:
200 Gramm Schokol ade, VollInilch
50 Gramm Schokol ade, wei RBe

Etwas Butter fir die Form
Semmel br 6sel fir die Form

Anleitung:

Den Backofen auf 180°C (Umuft 170°C) vorheizen. Zucker und Eier
schaum g rihren, Butter, Mehl, Kakao und Natron unterrihren. D e
saure Sahne unterheben. Eine Gugel hupfformeinfetten und dinn mt
Senmmel br 8sel n bestreuen.

Den Teig in die Formgeben und ca. 50 min. backen. AnschlielRend aus
dem O en nehmen und in der Form abkihl en | assen. Den Kuchen st lrzen.

Fur die dasur die beiden Schokol aden getrennt schmel zen. Den Kuchen
konplett mt der Vollmlchglasur Uberziehen, dann mt der weiBen

G asur in Streifen verzieren. Zubereitungszeit: ca. 20 Mn.

Schwi eri gkeitsgrad: sinpel Brennwert p. P.: keine Angabe



