Dracula - Gugelhupf - Neu

Zutaten fir: 1 Rezept

Zutaten fur Portionen
G uslige Uberraschung nicht nur zu Hal | oneen

1 Dose Ananas, gestickelte
250 Gramm Cel ee (Johanni sbeer-)
200 Gramm Mar zi pan
250 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
400 Gramm  Mehl

4 M -grol3e Ei (er)

1 Pack. Backpul ver
200 Gramm Puder zucker

1 Tube Lebensmittel farbe, rot

Anleitung:
Zuer st di e Ananassticke abgetropft nmit 50g Johanni sbeergelee in

ei nem Topf verridhren und kurz aufkochen. Anschliellend w eder
erkal ten | assen.

Das Marzi pan klein schnei den und zusammen mit der Butter und dem
Zucker geschneidig rihren. Die Eier einzeln unterschlagen bis eine
gebundene Masse entsteht. Das Mehl mit Backpul ver m schen und nach
und nach zur Marzi panmasse geben. Di e Ananassticke vorsichtig

unt er heben.

Den Teig nun in eine gefettete, mt Semel brdsel ausgestreute
Qugel hupfformfillen und glatt streichen. Den Kuchen i mvorgeheizten

O en bei 180°C ca. fur 70 m n. backen!

Den Kuchen anschlieflend 10 min. in der Formruhen | assen, erst dann
auf ein Kuchengitter stidrzen und erkalten |assen!

Nun mit einer dicken Stricknadel Lécher von oben nach unten

ei nst echen, so dass die Ldocher oben weiter sind als unten! Aber
Vor si cht, nicht ganz durchstechen! Das ubrige Cel ee nun vorsichtig
erhitzen und mt Hlfe eines Teel 6ffels (od. einer Spritze!) in die
Locher fullen!!!

Zum Abschl uss aus Puder zucker, Speisefarbe und etwas Wasser oder
Ananassaft (aus der Dose) eine dasur herstellen und den Kuchen
dami t Uberzi ehen!

Auf ei ner Kuchentafel oder einer Halloweenparty ist der Hupf nicht
nur ein H nkucker sondern auch ein absol uter Renner!

Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



