Eierlikor - Gugelhupf 1

Kategorien:  Kuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 12 Portionen

250 Gramm Puder zucker
5 Ei (er)
2 Pack. Vanill ezucker
1/ 4 Ltr. &
1/ 4 Ltr. Eierlikor
125 G amm Mehl
125 Gramm Spei sest ar ke
1 Pack. Backpul ver

Anleitung:

Eierlikdér - 00118 - cue

-- EBErfasst *RK* 22.09.06 von
-- Konrad Hei znann

Puder zucker sieben. Eier und Vanill ezucker schaum g schl agen,

Puder zucker unter Rilhren zugeben. O und Eierlikoér |angsam zugeben
und verridhren. Mehl, Speisestarke und Backpul ver m schen, dar Uber

si eben und unterheben. I n eine Gugel hupfform geben und bei 175°C ca.
ei nei nhal b Stunden backen. Fertigen Kuchen nach dem Backen aus der
Form st irzen, abkihlen |assen, mt Kuvertire oder Puderzucker

tber zi ehen.

Zubereitungszeit: ca. 1 Std. 50 M nuten



