Eierlikor - Gugelhupf 2

Kategorien:  Gugelhupf, Kuchen
Zutaten fur: 8 Portionen

5 Ei (er), getrennt
2 Pack. Vanill ezucker
125 G anm Mehl
125 G amm Kartof f el mehl
1 Pack. Backpul ver
1/4 Ltr. A
1/ 4 Ltr. Eierlikor
200- 250 G anm Zucker
Anleitung:
Dotter, Zucker, Vanillezucker, Eierlikoér schaumig rihren, O
dazul aufen | assen, dann mit Mehl - Backpul verm schung vernengen
stei f geschl agenes Eiwei 3 unterrihren.. In befettete und benehlten

cugel hupfformfillen und 1 Stunde bei ca. 170 C backen. Achtung in
Form vol | st &ndi g auskihl en | assen, da der Gugel hupf sehr, sehr
flaum g i st und sonst zerféallt. Ist eines neiner besten Rezepte.

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



