Eierlikor - Marmorkuchen

Kategorien:  Gugelhupf, Kuchen
Zutaten fur: 20 Portionen

5 Ei(er)
1 Pack. Vanill ezucker
200 m  Eierlikor
250 m d
300 G anm Mehl
1 Pack. Backpul ver
2 Essl . Kakaopul ver
75 Gramm Konf ekt (Mokkabohnen)
1 Essl . Puder zucker
Anleitung:
Ei er, Zucker und Vanillinzucker schaunmi g schlagen. Likér und Q

zuf iigen, unterridhren. Mehl und Backpul ver m schen und ebenfalls
unterrihren (der Teig ist sehr geschneidig). Halfte in eine
gefettete, mt Mehl ausgestreute Napfkuchenform (ca. 2,5l Inhalt: 22
cmA fallen. 1 1/2 EL Kakaopul ver auf den restlichen Teig sieben
und unterrihren. Mkkabohnen unterheben und auf den hellen Teig
geben. Den dunklen Teig mit einer Gabel spiral férm g unter den

hel l en Teig zi ehen. Kuchen i mvorgehei zt en Backofen Um uft 150°C ca.
1 Stunde backen. Etwas abkuhlen [ assen. Aus der Form stirzen und
vol | st andi g auskihl en | assen. Mt Puderzucker und Rest Kakao

best auben.

Brennwert p. P.: 290 Zubereitungszeit: ca. 15 Mnuten



