Eierlikér Schoko Gugehupf

Kategorien:  Gugelhupf, Kuchen
Zutaten fur: 12 Portionen

250 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
1 Tate Vanill ezucker
5 E
200 m  Eierlikor
200 Gramm  Mehl
1 Tate Backpul ver
50 Gramm Schokol ade, (gehackte Bl ockschokol ade od

Schokof | ocken)
Etwas Zitrone(n) - Schal e, geriebene

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Dotter u. ger. Zitronenschale

schaum g ruhren. Eiklar zu Schnee schl agen. Mehl mt Backpul ver und
gehackt er Schokol ade verm schen und abwechsel nd mt dem Eierlikor
unter die Dottermasse rihren. Eischnee unterheben. In eine gefettete
benehl te Gugel hupfform fidllen und i mvorgehei zt en Backrohr bei 175°
G ad/ ca. 60 M nuten backen. Kuchen auskihl en | assen und mit

Puder zucker und Kakao bestreuen.

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



