Eierlikorkuchen mit Schokoglasur

Kategorien:  Gugehupf, Kuchen, Ruhrkuchen
Zutaten fur: 12 Portionen

250 Gramm Zucker
250 Gramm Margari ne, weiche
400 Gramm  Mehl
1 Backpul ver
4 Ei(er)
500 Gramm Puder zucker
2 Essl . Kakaopul ver
250 m  Eierlikor

Evt. Semmel br 6sel

Anleitung:

Die weiche Margarine mt dem Zucker schdn flockig schlagen, die Eier
ei nzel n dazugeben. Mehl und Backpul ver vernmengen und | angsam zu der
Masse dazugeben (| angsam dann staubt es nicht). Anschliel3end den
Teig gut verrihren und den Eierlikér dazugeben und verrihren. Alles
in eine eingefettete Gugel hupfform (am besten mt Senmel br dsel

vor her auskl ei den) geben und glatt streichen. Bei 200° ca. 60

M nut en backen.

Puder zucker und Kakaopul ver verrihren und mt ein bisschen hei Rem
Wasser zu einer dasur verarbeiten. Die @ asur dann auf den noch
hei Ben Kuchen geben und mit einem Pinsel verteilen. Den Kuchen
auskuhl en | assen.

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



