Eierlikor puffer - Saftig

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 24 Portionen

250 m da
300 m Eierlikor
125 G amm Mehl
125 Gramm Spei sest ar ke
250 Gramm Puder zucker
5 Ei (er)
2 Pack. Vanill ezucker
1 Pack. Backpul ver

Anleitung:

Alle Zutaten gut miteinander nmt dem Handm xer verrihren, Teig in
ei ne Napfkuchenform fillen und bei 170 ° C 50 Mnuten (mttlere
Schi ene) backen. Super |ecker und schnmeckt auch noch nach nehreren
Tagen frisch! Man kann di esen Kuchen auch gut einfrieren.

Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



