Erdnusskuchen

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Ruhrkuchen
Zutaten fir: 1 Rezept

125 Gramm Erdniusse ohne Schal e
200 Gramm Wi che Butter/Margarine
175 Gramm Zucker

3 Ei er
125 Gramm Fei ne Spei sest arke
125 Gramm  Mehl

3 gestr. TL Backpul ver
1-2 Essl. MIch

Fett fur die Form
Puder zucker zum Best &uben

Anleitung:

Erdnisse in einer heiBen Pfanne ohne Fett rosten, abkihlen [assen
und fein mahl en. Das Fett und Zucker schaum g ridhren. Nach und nach
die Eier unterridhren. Speisestarke, Mehl und Backpul ver m schen,

M1l ch und Erdnisse darauf geben. Alles nit einem Handrihrgerat etwa
2 Mnuten verriuhren. Den Teig in eine gefettete Gugel hupfform (22 cm
@ fullen und i mvorgehei zt en Backofen bei 200 Grad 60-70 M nuten
backen. Kuchen auf ein Kuchengitter stirzen, erkalten |assen und mt
Puder zucker best auben.

Tip: Statt der Erdnisse kann man auch Wl nisse, Hasel nisse,
Macadam aniisse oder Mandel n verwenden.

far 16 Sticke, pro Stuck ca. 269 kcal. Zubereitungszeit: ca. 20 Mn.
(ohne Backzeit)



