Festtags - Gugelhupf

Kategorien:  Backen, Kuchen, Ruehrteig, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Uni ver sal nehl
250 Gramm Kristall zucker
4 Ei er
1/ 4 Ltr. Schl agobers
1/2 Pack. Backpul ver
1 Pack. Vanill ezucker
2 Essl . Kakao
2 Essl. MIlch oder Rum

St aubzucker zum Bestreuen
Butter und Broesel fuer die
Form

Anleitung:

Qugel hupfformmt Butter ausstreichen und mt Semel broeseln
bestreuen. Zucker, Vanillezucker und die Eier mt dem M xer schaunig
ruehren. Schl agobers steif schlagen. In die schaum g geruehrte
Zucker - Ei - Masse | angsam das mit Backpul ver verm schte Mehl sow e das
stei f geschl agene (bers unterheben. Diese Masse in 2 Teile teilen.
Kakao mit MIlch (bzw. Rum) glatt ruehren. Einen Teil der Masse mt
dem Kakaogem sch vernengen. Mt einem Essl oeffel abwechsel nd die
dunkl e und die helle Teignasse in die vorbereitete Form geben.

Die gefuellte Gugel hupfformin das auf 140°C vorgehei zt e Rohr
stellen. Auf der 2. Schiene ca. 50 M nuten bei Um uft backen. Fertig
gebackenen CGugel hupf aus der Form stuerzen, erkalten | assen und auf
Tort enpapi er anrichten.

Mt Staubzucker bestreut servieren.



