Gesalzener - Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Geback, Gugelhupf, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

500 G amm  Mehl
25 Gramm Hefe
50 Gramm Butter
15 Gramm Zucker
1/2 Pack. MIch
1 Prise Salz
1 Ei
100 Gramm RAucher speckwir fel ,
10 G ob gehackte Wl nisse, ca.

Anleitung:

Das Mehl in eine Schuessel sieben. In eine Vertiefung den Zucker,
die zerbroeselte Hefe und etwas MIch geben. Mt den Fingerspitzen
leicht mt etwas Mehl vernengen und 10 M nuten gehen | assen. Die
Prise Salz, das Ei und die restliche MIch zugeben und verruehren.
Die streichfeste Butter zufuegen und den Teig gruendlich durchkneten
bis er sich von der Schuessel |oest.

Di e Speckwuerfel und die grob gehackten Nuesse darunter m schen, den
Tei g noch ei nmal kurz durchkneten.

Di e Gugel hupfform ei nfetten, den Tei g hinei ngeben und an ei nem
warnmen Ort etwa 1 1/2 Stunden gehen | assen, bis er den oberen Rand
der Formerreicht. 30 bis 40 Mnuten bei 200 Grad i m Backof en backen.
Aus der Form stuerzen.



