Gewlirzkuchen A la Semmer|

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 20 Portionen

250 Gramm Butter
250 Gramm Zucker
4 Ei
3 Essl . Kakaopul ver
1 Teel . Nel ken + Zint
1/ 2 Teel . Muskat
1 Tasse Kaffee, kalt
350 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
200 Gramm Puder zucker, fiur den Quss
PS.
1 Pack. Orangeat zugeben, wer ndchte

Anleitung:

Butter und Zucker schaumi g rihren. Eier trennen und Eigelb zur
Butter- Zuckermasse geben. Nach und nach die restlichen Zutaten, bis
auf das Eiwei 3, unterrthren. Ei weil3 steif schlagen und vorsichtig
unter den Rihrtei g zi ehen. Gugel hupf-Springform( die mt dem Loch
in Mtte ) fetten und den Teig einfillen. Backofen auf 160°C

vor hei zen und den Kuchen 50- 60 M nuten backen. 10 M nuten auskuhl en
| assen, dann aus der Form stirzen. Wenn der Kuchen ausgekihlt ist,
den Puderzucker mt warnmen Wasser glatt ridhren und den Kuchen damit
ei nstreichen. GQuten Appetit

Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten 22.04.04 Semmer |



