Gewlrzter - Walthnachtskuchen

Kategorien:  Gugelhupf, Weithnachten
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Butter
180 Gramm Zucker
1 Vani | | ezucker
4 Ei er
250 G amm Mehl
1/2 Teel . Backpul ver
1 Prise Salz
1 Ceri ebene Zitronenschal e
40 Gramm Mandel stifte
20 Gramm Lebkuchengewir z
20 Gramm Geri ebene Edel bitterschokol ade
2 Essl . Sahne

Hal bbitter Kuvertdire

Anleitung:

I m Wasserbad die Butter crem g, aber nicht flidssig werden | assen.
Aus dem Wasser nehnen und schaum g ruhren. Zucker und Vanill ezucker
zuf igen und nochmal s gut rihren. Die Eier bei Zi nmrertenperatur
nachei nander hineinquirlen. Mehl mt Backpul ver und Sal z vermn schen,
in den Teig sieben und diesen glatt rihren. Je | &nger er gerihrt
wird, desto |ockerer wird er. Den Backofen auf 180 G ad vorhei zen.
Den Teig auf 2 Schisseln verteilen. In die eine Schiussel
Zitronenschal e und gestiftete Mandel n geben. In die zweite
Lebkuchengewir z, geri ebene Edel bitter-Schokol ade, und di e Sahne
geben. Ei ne kl ei ne Gugel hupfform gut ausbuttern. Die Teige

abwechsel nd einfillen. In der Mttes des Oens 45 M nuten backen. ->
Ev. mt etwas Al ufolie abdecken das er nicht zu dunkel wird.

Nadel probe ni cht vergessen. 10 M nuten ruhen | assen und

anschl i essend auf eine Unterlage stirzen und abkihl en [assen. D e
Kuvert ire vorsichtig schnel zen und den GQugel hupf damt Uberzi ehen.



