Griefd - Nuss - Gugelhupf
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten fir Portionen

150 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
4 Ei (er)
150 Gamm Gield
250 Gramm Hasel nisse, gemahl ene
2 Teel . Backpul ver
230 Gramm Schattennorell en
2 Essl . Mehl
1 Essl. Butter und Senmel brdsel fir die Form
1 Essl . Puderzucker

Anleitung:

Butter mt Zucker schaum g ruhren, dann die Ei er nach und nach
unterrihren. Giel3, Hasel nisse und Backpul ver m schen und unter die
Ei masse ziehen. Die Schattennorellen mt Mehl best&uben und unter
den Tei g heben.

Ei ne Gugel hupfformfetten und mt Pani ernmehl ausstreuen. Den Teig
hi nein fdllen und i mvorgehei zt en Backofen bei 180 G ad 45-55
M nut en backen.

Den Cugel hupf auskihl en | assen und mit Puderzucker best aubt
servieren. Zubereitungszeit: ca. 15 Mn. Schw erigkeitsgrad: sinpel
Brennwert p. P.: 227 kcal



