Gugehupf 2

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Gugehupf, Hefeteig
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

400 G amm Mehl
100 Gramm Mondam n
30 G amm Hefe
150 Gramm Zucker
1 Schuss Sal z
1/8 Ltr. Mlch
150 Gramm Fett
2 Ei er
100 Gramm Rosi nen
1 Essl. Kirschwasser

Anleitung:

Mehl und Mondamin in eine Schissel sieben, in die Mtte in eine
Vertiefung die Hefe brdckel n und auf dem Rand Zucker und Sal z
verteilen. Die Hefe mt einem Teil der |auwarnmen M| ch und etwas
Zucker anr ohren und gehen | assen. Danach den Teig mit der restlichen
Mlch, mt warnmen, weichen Fett und Eiern tichtig schlagen, bis er
Blasen wirft. Zuletzt die Rosinen und das Kirschwasser unterrthren.
Den Teig in eine gefettete Kugel hupfformfillen, gehen | assen und
etwa 1 Stunde bei schwacher Mttel hitze backen.

:Stichworte . Hef ekuchen, Kuchen, Kugel hupf



