Gugdhupf - Kokos mit Kokosmilch

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

200 Gramm Butter oder Margarine
200 G anm Zucker
1 Prise Salz
5 Ei(er)
350 G anm Mehl
150 Gramm Kokosr aspel
1 Pack. Backpul ver
150 m  Kokosmi |l ch
200 G anmm Puder zucker
50 Gramm Kokosr aspel

Fett fur die Form

Anleitung:

Butter, Zucker und Sal z schaum g rihren. Ei er nachei nander einrihren,
schaum g schl agen. Mehl, Kokosraspel und Backpul ver verm schen. 100
m Kokosm | ch und di e Mehl mi schung abwechsel nd unterni schen. Alles
in eine gefettete Kastenform geben und i mvor gehei zt en Backof en bei
175 Grad (150 UmMuft) ca. 60 M nuten backen. Kuchen gut abkuhl en

| assen. Fir den Guss 50 ml Kokosmilch und Puderzucker verruhren.

G obe Kokosflocken in Pfanne |eicht anrdsten (ohne Fett) und auf den
noch feuchten Guss streuen.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



