Gugdhupf - M

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

250 Gramm Butter, weich
300 Gramm Zucker
1 Beutel Vanill ezucker
1 Zitrone(n), abgeschalte Haut
4 Eigel b
1 Prise Salz
200 m  SiRe Sahne
500 Granm Mehl (Wi Brehl)
Etwas Ml ch
2 Tassen Rosinen
4 Ei wei 3, steif geschl agen
2 Teel . Backpul ver

Anleitung:

Butter und Zucker und Vanillezucker schaum g riuhren. Die Haut der
Zitrone reinraffeln, Eigelb, Salz und Sahne zugeben, alles gut

verm schen. Mehl mt Backpul ver m schen und zugeben. Di e Rosinen

rei nm schen und den Teig mt etwas MIch fl issiger machen, falls er
zu dick wird. Am Ende das geschl agene Ei wei 3 bei geben und sorgféltig
darunter ziehen. In eine gefettete Gugel hopfform geben und bei 180°
ca. 50 M nuten backen. Der Kuchen bl ei bt nehrere Tage frisch.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



