Guglhupf - Rocher

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

250 Gramm Butter

200 Granm Zucker
1 Vani | | i nzucker
1 Essl. Rum
5 Ei(er)

300 Granm Mehl

50 Gramm Hasel nisse, gemahl ene

1 Pack. Backpul ver

125 m  Sahne

15 St icke Konf ekt (Rocherkugel n)
Kuchengl asur, Schokol ade

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillinzucker und Rumcrem g ridhren. Ei gel be

ei nzel n unterschl agen. Eiwei 3 steif schlagen. Genahl ene Nisse,

gesi ebtes Mehl, Backpul ver, Ei schnee und Sahne abwechsel nd

vorsi chtig unterheben. Rochekugel n hal bi eren und vorsichtig mt

ei nem Tei gschaber unterheben, nicht mt dem M xer, denn dann
zerstort man die Pralinen. In eine gefettete, genehlte Gugl hupfform
fullen und bei 175 Gad ca. 60 M nuten backen. Kuchen etwas abkihl en
| assen und stirzen. Mt Schokol adengl asur und den restlichen

Pral i nen verzieren.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



