Gugehupf Tiramisu (Sahne)

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Sahnetorten
Zutaten fir: 1 Rezept

250 Gramm Mascar pone Mascari no
2 Essl . Puder zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1/8 Ltr. Schl agsahne
2 Essl. Kaffee, |0dslicher
2 Essl . Puder zucker
40 m G appa

3 St icke Kuchen (Gugl hupf)
Schl agsahne zum Gar ni eren
Fruchte zum Garni eren
Kakaopul ver zum Garni eren

Anleitung:

Mascar pone mit Staub- und Vanill ezucker glatt riahren. Schl agsahne
steif schlagen und unterziehen. 1/8 Liter Wasser mt LoOskaffee,
Zucker und Grappa gut verrihren. Den Gugel hupf klein wirfelig

schnei den, in der Kaffee-Gappa M schung tranken und abwechsel nd mt
der Crene in Dessertschalen fullen. Mt Folie zudecken. Das Dessert
mnd. 4-5 Stunden kalt stellen, aber besser uUber Nacht. Die Folie
entfernen, Tiram su nmt Kakao bestreuen und mt steifgeschl agenem
Schl agobers und frischen Frichten garnieren. Zubereitungszeit: ca.
30 M nuten



