Gugelhupf mit Bier

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

Zut at en
400 G amm Mehl
250 Gramm Zucker
60 Gramm Butter
2 E
120 Gramm Zitronat
250 Gramm Sul t ani nen
1 Teel . Natron
1/ 4 Ltr. Bier

Kuverture, fir den QGuss

Anleitung:

Backof en auf 170 Grad vorheizen. Wiche Butter und Zucker schaum g
rihren. Nach und nach Eier einridhren. Mehl, Zitronat, Natron und
Sul t ani nen verm schen und abwechselnd mit demBier unter die

Ei ermasse rihren. Teig in eine gefettete Gugel hupfformfiullen und
auf der mttleren Einschubleiste ca. 1 Stunde backen (Nadel probe).
Den Kuchen aus der Form nehmen und noch warm mt Schokol adengl asur
tber zi ehen.

Zubereitungszeit: ca. 25 M nuten



