Gugehupf mit Dominosteinen und Apfel

Kategorien:  Backen, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 X 22 cm Gugelhupf - Form

Zutaten fir Portionen

250 Gramm Butter
125 G anm Zucker
1 Prise Salz
4 M - grolRe Ei(er)
300 G anm Mehl
100 Gramm Spei sest ar ke
1 Pack. Backpul ver
100 Gramm Schl agsahne
150 Gramm Konfekt (gefillte Dom nosteine)
100 Gramm Frichte (klein gewirfelte Apfelsticke)
1 Essl. Rum
1 Essl. Mandel (n), gemahl ene
Evtl. Zint oder Runmarona

Anleitung:
Die Apfelwirfel mt einemEL Rum betr&dufeln. Di e Dom nosteine klein
schnei den.

Butter und Zucker crem g rihren, die Eier einzeln unterrihren, Salz
zuf igen. Mehl, Spei sestéarke und Backpul ver m schen, abwechselnd mt
der fl ussigen Sahne kurz unterridhren. Apfelsticke und Dom nostei ne
vorsichtig unterheben. Den Teig in die gefettete, mt den Mandel n
ausgestreute Form geben.

I m vor gehei zt en Backofen: E - Herd 175°C, untere Schi ene oder
Ur uft: 150°C untere Schiene, CGas: Stufe 2, ca. 1 Stunde backen.
Knapp 10 M nuten in der Form stehen | assen, dann stirzen.

Wer mag, gi bt noch etwas Zint oder auch Rumaroma in den Teig.
Zubereitungszeit: ca. 25 Mn. Ruhezeit: <ca. 2 Std.
Schwi eri gkeitsgrad: normal Brennwert p. P.: 350 kcal



