Gugehupf mit Rosinen

Kategorien:  Gugelhupf, Kuchen, Rihrkuchen
Zutaten fur: 6 Portionen

300 Gramm Butter/Mrgarine
150 Gramm Puder zucker
150 Gramm Zucker
3 E
4 Eigel b
4 Ei kl ar
240 Gramm Mehl, gl att
60 Gramm Rosi nen

Vani | | ezucker

Zitrone(n) - Schal e, gerieben
Butter, zum Ausstreichen
Mehl, zum Ausst auben

Puder zucker, zum Bestreuen

Anleitung:

Weiche Butter mt Staubzucker schaum g ridhren, die ganzen, nicht zu
kal ten, Eier verschlagen und | angsam unter den Abtrieb nengen.

Ei dotter, Vanillezucker sow e Zitronenschal e ei nrihren, Rosinen

bei fugen. Ei klar mt Kristallzucker zu festem Schnee schl agen, unter
den Butter-Eier-Abtrieb ziehen und Mehl | angsam unterheben.

Qugel hupfformmt Butter ausstreichen, mt Mehl ausstauben, Masse in
die Formfdllen und i mVorgehei zt en Backrohr bei 180° 1 Stunde
backen (Nadel probe machen).

Lauwar m st iirzen, mt Puderzucker bestreuen. TIP: Fir Marnorgugel hupf
farbt man 1/3 der Teigmasse mit 30 g Kakao und fallt den neutral en
Tei g abwechsel nd nit demgefarbten in die Form

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



