Gugehupf oder Napfkuchen

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Rezept

400 G amm Mehl
1/ 2 Wirfel Hefe
100 Gamm Mlch
150 Gramm Zucker
150 Gramm Butter
6 Ei er
1 Prise Salz
100 Gramm Rosi nen
50 Gramm Rum

Anleitung:

Di e Rosi nen und den Rum vernengen. Hefe, lauw. MIlch,1 Tl. Zucker
und 1/3 der Mehl menge verruehren. Die restliche Zutaten schaum g
ruehren. Wenn der Hefeansatz gut aufgegangen ist, alles zusanmen
ruehren Zum Schl uss di e Runrosi nen dazuruehren. Der Teig kommt dann
i n ei ne @ugel hupfformund man | aesst i hn dann Nochmal s etwas

auf gehen so bis zum Rand. Backen bei 200°C so etwa 40 min. Danach
war m aus der Form nehnen, abkuehlen |assen und mit Puderzucker

Besi eben und sich schnecken | assen. Viel Spass bei m Backen und

t schuess



