Heidelbeer - Joghurt - Gugelhupf - Neu

Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
300 G amm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
5 Ei (er)
250 Gramm Hei del beeren, (auch TK)
250 m  Natur-Joghurt 3,5%

Etwas Aroma, (flussiges Vanill earom)

ZUM VERZI EREN

Kuchengl asur, (wei Be Schokol adegl asur)
Hei del beeren

Anleitung:

Butter mt gesiebtem Zucker, Vanillezucker und Vanill earoma schaunig
riuhren. Eidotter nach und nach ei nrihren. Mehl mt Backpul ver

m schen, sieben und unter die Dotternmasse riuhren, Joghurt

unt er mrengen. Ei kl ar zu Schnee schl agen und unt er heben. Hei del beeren
mt Mehl best&auben und in die Tei gmasse rihren.

cugel hupfform fetten und benehl en, den Teig einfillen. Backrohr auf
175°C vor hei zen und den Gugel hupf ca. 60 M nuten backen.

Den Cugel hupf auskihl en | assen, und mt wei Ber Schokol adegl asur und
Hei del beeren nach Bel i eben verzieren. Schwi erigkeitsgrad: normal

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



