Herbstlicher Gugehupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Portionen

250 Gramm Butter
300 G anm Zucker
1 Tute Vanill ezucker
6 Ei
1 Zitrone(n), Saft & Schal e davon
300 G anm Mehl
100 Gramm Spei sest ar ke
1 Tate Backpul ver, knappes
200 Gramm Mandel n, gemahl en
5 Essl . Schokol ade, gerieben

Puder zucker, zum Ver zi er en

Anleitung:

Butter, Zucker, Eier, Vanillezucker, Zitronensaft und -schal e
schaum g ruhren. Mehl, Backpul ver und Spei sest rke verm schen,

si eben und unterrihren. Mandel n und Schokol ade unterziehen. Teig in
ei ne gefettete und benehlte Gugel hupfformfillen und i mvorgehei zten
O en bei 180 Grad etwa 50 bis 60 M nuten backen. Mt Puderzucker
bestreut servieren.

Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



