Hexen - Guge hupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

240 Gramm Butter
240 Granm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
4 Ei(er)
340 Granm Mehl
1 Pack. Backpul ver
40 m  Sahne
40 Granm Rosi nen, bl aue
140 Gramm Mar el ade (H nbeer mar nel ade)
240 Gamm Kiwi, gewirfelte

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker schaum g rihren. Nach und nach die
Dotter unterridhren, und di e Marnel ade ei nnengen. Mehl und Backpul ver
m schen, und abwechsel nd mt den Rosinen und der Sahne unterrhren.
CGeschl agenen Ei schnee unterheben. Gewirfelte Kiwifrichte in den Teig
m schen.

Teig in eine gefettete bemehlte Gugel hupfformfillen und im
vor gehei zt en Backrohr bei 180°Grad ca.60 M nuten backen. Etwas
auskihl en | assen und nach Bel i eben verzieren.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



