Himbeer - Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 16 Portionen

250 Gramm Butter, plus etwas nmehr zum Ei nfetten
200 G anm Zucker
1 Prise Salz
1/2 Pack. Aroma (fl lssiges Bourbon-Vanill eextrakt,
Ersat zwei se 1 Pck Vanill ezucker)
4 Ei
250 G anm Mehl
2 Teel . Backpul ver
1/2 Teel . Zitrone(n) - Schal e, geriebene, unbehandelt
100 m  Mlch, (je nach Konsistenz weni ger oder nehr)
150 G amm Hi nbeeren

Anleitung:

Aus Butter, Zucker, Salz, Aroma, Eiern, gesiebtem Mehl und

Backpul ver und Zitronenschal e einen Rihrteig herstellen. MIch nach
und nach unterrihren. Hi nbeeren unterheben (hier kdnnen auch
tiefgefrorene verwendet werden. Teig in eine gefettete Gugel hupfform
fallen. Darauf achten, dass die Beeren gleichnalBig verteilt sind,
damt der Kuchen spéter nicht durchbricht. Bei Umuft 160°C, Cber-/
Unterhitze 175°C i m vorgehei zten Ofen ca. 50 - 60 M nuten backen.

St &bchenpr obe machen. Kuvertire i m Wasserbad schnel zen und den
ausgekuhl t en Qugel hupf danit Uberzi ehen.

Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



