Honig - Kranz

Kategorien:  Kuchen, Profi, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Langnase Honig z.B. Col dkl ar
1 Pakchen Dr. Cetker Vanille Zucker
150 Gramm Margari ene erwdrnen, zerl assen, in ei ne Schissel

CGeben, kalt stellen.Unter die fast erkaltete
Masse nach und nach

2 Ei er
3 Essl . Aprikosenkonfituere
2 Gest. Teel. Zim
1 Messersp. Je Nel ken, Kardanmom
2 Tropfen Dr.Qetker Bittermandel - Arona
1 Fl &schen Dr. Cet ker Rum Aronma rthren
375 Wi zennehl
2 Teel . Gest. Kakao
4 Teel . Gestr. Dr.Cetker O ginal Bakin m schen,
Si eben
Nach und nach unterrthren
100 Abgezogene gehackte Mandel
125 Gramm Rosi nen unterrdhren

Anleitung:

Teig in eine gefettete Kranzform (ca.24cm @) Nach dem Backen, Geback
aus der Form stirzen, erkalten | assen, nach Belieben mt Puderzucker
best &uben.

Backen : Strom: Etwa 180°C

Gas : Stufe 3 - 4

Backzeit : etwa 40 M nuten



