Joghurt - Zitronen Gugehupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

200 Gramm Butter
250 G anm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
3 Teel . Zitrone(n) - Schal e, geriebene (unbehandelte)
Etwas Buttervanille-Aroma, fl Ussiges
5 Ei (er), getrennt
250 m  Joghurt ( 3,5%)
350 G anm Mehl
1 Pack. Backpul ver
1 Essl. Rum

Zum Ver zi eren:
Kuchengl asur, (Zitrone)
Kr okant (Hasel nuss-)

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Rum Vanillearoma und Zitronensaft/
Zi tronengeri ebenes sehr schaum g riuhren. Eidotter einzeln
unterrthren. Mehl mt Backpul ver verm schen und gesi ebt abwechsel nd
mt Joghurt zur Dottermasse m schen. Eischnee unter die Tei gnasse
heben.

Teig in eine gefettete, benehlte Gugel hupfformfillen und im
vor gehei zt en Backrohr bei 175° Grad ca. 60 M nuten backen. (Nach 3/4
der Backzeit eventuell Kuchen mt Folie abdecken)

@ugel hupf auskihl en | assen und mt Zitronengl asur und
Hasel nusskr okant wberzi ehen.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



