K abakuchen, Saftiger

Kategorien:  Kuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Portionen

200 Gramm Butter / Margarine
200 Gramm Zucker
6 Ei (er)
1 Tasse Eierlikor
1 Teel . Rum
125 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
100 Gramm Kakaopul ver (Kaba)
200 Granm Nusse
1 Teel . Zim
FUR DEN GUSS
200 Gramm Kuvertire, zartbitter
120 Gramm Butter/ Margarine

Anleitung:

Butter und Zucker schaum g schl agen, nach und nach die Eier dazu und
zu einer crem gen Schaummasse aufschl agen. Eierlikér und Rum
unterrdhren. Gesiebtes Mehl mt Backpul ver, Kaba, Nissen und Zint
ver nengen und unterheben. In eine Form (Springform geben und bei
175°C 50- 60 M n. backen. dasur: Kuvertire und Butter getrennt im
Wasserbad (35°) aufl 6sen. Bei des | auwar m zusanmmengi efen und gut

verr hren. Den ausgekihlten Kuchen danmit Uberzi ehen.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten
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