Kakao mt Nul3 - Gugehupf - Neu

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugelhupf, Eigen
Zutaten fir: 14 Portionen

5 gro. Ei (wenn klein 6)
250 Gamm Butter / Margarine
250 G amm Zucker
300 G amm Mehl

2 Teel. Zim

1 Essl . Kakaopul ver

2 Essl . Kakaopul ver (Kabapul ver)
200 G amm gehackte Karanelisierte Wahl nisse

12 1/2 Kkaranelierte Wahl nusse
11/2 Taten Backpul ver
250 m  Kakao mit Nul3 Likor
d asur

Anleitung:

5 Eier (wenn klein 6) trennen und Eiwei 3 steif schlagen. In Extra
Schissel die Eigelbe, 250 g Butter/Margarine, 250 g Zucker schaum g
rihren. 300 g Mehl, 1 % - 2 TL Zintpulver, 1 gehaufter EL dunkles
Kakaopul ver, etwas Kabapulver (1 - 2 EL), 1 ¥ P. Backpul ver dazu
geben und alles lang und grindlich rihren zum Schl u3 200 g gehackte
Karanel i si erte Wahl nisse zugeben. Ca. Y Liter Kakao mit Nuf3 Likor

ei nriohren und als | eztes den E schnee unterheben. In groR3e

@ugel hupf-Form f il l en und i m vorgehei zt en Backofen bei 175 °C ca. 1
Y% Stunden backen. Verzieren nach Geschmack: Aus Puderzucker und
Kakao mt Nuf3 Li kér einen Zuckerguss anrihren und den Kuchen damit
Uber zi ehen, oder mt Hasel nussfettglasur Dekoration nach Belieben
(z. B.auf jedes Kuchentiick ¥ Karanelisierte Wahl niss).

Zuberei tungszeit: ca. 15 Mnuten



