Karamell - Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

220 Gramm Butter
220 G anm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
5 Ei(er)
320 G anm Mehl
1 Pack. Backpul ver
1 Pack. Puddi ngpul ver, Karanel | geschmack
1 Essl. Sirup (Karanell-)
250 m  Sahne, (Cbers)
200 Gramm Bonbons, weiche gewirfelte Karanel | bonbons

Zum Ver zi eren:

Kuchengl asur, (Vollml ch)
Bonbons (Kar anel | bonbons)
Mandel (n), (Bl attchen)

Kr okant (Hasel nuss-)

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker und Karanellsirup sehr schaum g

schl agen. Eidotter einzeln nach und nach unterrthren. Mehl,

Backpul ver und Karanel | puddi ngpul ver verm schen und, gesiebt, mt
der Sahne zum Dotterabtrieb ruhren. Ei schnee unterheben. Gewirfelte
Kar anmel | enbonbons unter den Teig m schen.

Ei ne GQugel hupfform befetten und benmehl en, Teig einfillen und im
vor gehei zt en Backrohr bei 180° Grad ca. 50-60 M nuten backen.

Auskihl en | assen und mt etwas Schokogl asur, Karanel |l enbonbons,
Mandel bl &t t chen und Hasel nusskrokant nach Bel i eben verzi eren.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



