Kartoffel - Guge hupf

Kategorien:  Gugelhupf
Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
125 Gramm Mar zi pankartoffel n
250 G amm Weiche Butter
5 Ei er
250 G anm Zucker
400 G anm Mehl
2 Teel . Backpul ver
100 m Mlch; ca.
150 Gramm Zartbitter-Schokoraspel

@USS UND DI E DEKO

200 Gramm Hal bbitter-Kuvertire
8 Mar zi pankart of fel n

Anleitung:

Mar zi pankartoffel n i n kl ei ne Schei ben schnei den, nit dem
Handr Gthr ger &t zusanmen mit der Butter schaum g rihren. Eier und
Zucker zufigen und weiter rihren. Mehl mit dem Backpul ver verm schen
und unterrihren. MIch tropfenwei se zugi efen, bis der Teig schwer
rei Bend vom Hol zI 6ffel fallt. Schokoraspel unterheben. Eine

Qugel hupf-Form einfetten und nehl en (sehr grindlich, sonst kann es
passi eren, dass Marzi panstickchen an der Form hangen bl ei ben). Den
Teig einfdllen und i mvorgehei zt en Backofen bei 175° C ca. 60-70 Mn
backen. Den Kuchen stirzen und auskihl en | assen. Mt der Kuvertire
Uber zi ehen und mt den hal bi erten Marzi pankartoffel n garnieren.



