Kastanien - Marmor - Gugehupf

Kategorien:  Backen, Kuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Kuchen

150 Gramm Butter
175 Gramm Zucker
1 Prise Salz
3 Ei er
300 G amm Mehl
2 Teel . Backpul ver
100 mM Mlch
400 Gramm Kast ani enpueree; frisch
CGemacht o. fertig gekauft
4 Essl. Rahm
2 Essl. Kirsch
Anleitung:
Butter weich ruehren, Zucker und Salz darunterruehren; Ein E nach
dem ander en hi nei nruehren, weiterruehren, bis die Masse hell ist.

Mehl mt Backpul ver m schen und abwechsl ungsneise mt der MIch
unter die Masse ruehren.

Die Haelte davon in die vorbereitete Form fuell en (CGugel hopfform von
22 cm Durchmesser, eingefettet und benehlt).

Kast ani enpueree, Rahm und Kirsch gut m schen und in die Form
fuellen: mt einer Gabel spiralfoernm g unter der ersten Teighaelfte
zi ehen, dann die zweite Tei ghael fte darauf verteilen.

I mauf 180°C vorgeheizten Ofen, ca. 55 M nuten auf der untersten
Ri Il e backen.

Nach dem Entfornen, nach Belieben nit Schokol adepul ver oder mt
Puder zucker bestreuen.

Hal t barkeit: in Folie eingepackt und i m Kuehl schrank aufbewahrt 3
bis 5 Tage.



