Kastanien Sahne Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 12 Portionen

250 Gramm Zucker
1 Tate Vanill ezucker
200 Gramm Butter
300 Gramm  Mehl
1 Tate Backpul ver
5 Ei
3 Essl. Rum
200 m  Sahne
1/2 Zitrone(n) - Schal e, geriebene
1 Tate Kastanien - Piree (1259)

Kuchengl asur, Schokol ade

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker u. Zitronengeriebenes schauni g rihren,
nach und nach Eidotter und Rum unterridhren. Mehl und Backpul ver

m schen. Und abwechsel nd Mehl und Kast ani enpiree unt er nengen.

CGeschl agene Sahne unterrihren. Zul etzt den geschl agenen Ei schnee
unterzi ehen. Masse in eine gefettete benehlte Gugel hupfformfullen
und i mvorgehei zt en Backrohr bei 175°Gad/ca. 60 M nuten backen.
Auskihl en | assen und mit Schokol adegl asur Streifen ziehen.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



