Kiwi - Pistazien Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

200 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
5 Ei(er)
300 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
125 m  Sahne
2 Essl. Rum
2 Essl. Pi stazien, gehackte
2 Kiwi, blattrig geschnitten

Zum Ver zi eren:

Mar el ade ( Erdbeer-)

Kiwi, blattrig geschnittene
Pi st azi en, gehackte

Anleitung:

Butter, Zucker, Vanillezucker, Rum schaum g schlagen und die Eier
nach und nach dazur ihren. Mehl und Backpul ver verm schen und gesi ebt
mt den gehackten Pistazien unter die Tei gnmasse nmengen. Eine

Qugel hupfformfetten und benehlen, ein 1/3 des Teiges in die Form
geben, nmt Kiw schei ben bel egen, ndchstes Drittel Tei g daruber geben,
wi eder mit Kiw schei ben bel egen und sodann mt demletzten Drittel
des Tei ges abschliefRen. Backrohr auf 180° Grad vorhei zen und den
@ugel hupf ca. 55 - 60 M nuten backen.

Auskihl en | assen und mit Erdbeermar el ade bestrei chen und rundum mt
Ki wi schei ben bel egen und mit gehackten Pistazien bestreuen.
Zubereitungszeit: ca. 35 Mnuten Freischal tung



