Knusper - Gugelhupf - Neu

Zutaten fir: 1 Rezept

1 Beut el Sufi gkeiten (Dai m- Bonbons), 150 g

250 Gramm Butter oder Margarine
250 Gramm Zucker
1 Prise Salz
4 M -grol3e Ei (er)
125 m  Eierlikor
250 G amm Mehl
1 Teel . Backpul ver
1 Essl . Puder zucker zum Bestreuen

Fett fur die Form
Pani ernrehl fir die Form

Anleitung:

Dai m Kar anel | bonbons nmit ei nem scharfen Messer grob hacken. Butter
bzw. Margarine mt Zucker und Salz crem g schlagen. Die Eier

nachei nander unterrihren. Eierliko6r zugieflRen und so | ange

wei terrihren, bis sich der Zucker vollstandi g aufgel 6st hat. Mehl
mt Backpul ver m schen, auf die Fett - Eier - Misse sieben und

unt err Uhren. Bonbonst icke nun unterheben. Den Rihrteig in eine
gefettete und mt Pani ernmehl ausgestreute CGugl hupfformmt 2,5 Liter
Inhalt fdllen.

I m vorgehei zten Ofen bei 175°C Cber-/Unterhitze (Umuft: 150°C) ca.1
St unde backen.

Her ausnehmen und ca. 10 M nuten auf ei nem Kuchengitter abkihlen
| assen. Dann aus der Form stirzen und vol | st andi g auskihl en | assen.
Mt Puderzucker bestaubt servieren.

Ti pp: Wenn Kinder mitessen statt Eierlikodr alternativ 100 g Sahne
nehnen.

Schwi eri gkei tsgrad: sinpel Brennwert p. P.: 260 kcal
Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



