Knusper - Schoko - Msdli - Gugdhupf

Zutaten fur: 12 Portionen

150 G anm Zucker
250 Gramm Butter
1 Pack. Vanill ezucker
Etwas Orange(n) Finesse v. Cetker ( abgeriebene O
Schal e )
5 Ei
250 G anm Mehl
1 Pack. Backpul ver
100 m  Sahne
150 Gramm Misli (Knusper - Schoko)
1 Essl. Rum

Et was Kuchengl asur, schwarze und wei Be und
Etwas Misli (Knusper-Schoko), zum Verzieren
Kuchen, Rihr kuchen, Gugel hupf

Anleitung:

Zucker, Butter, Vanillezucker, O angen-Finesse, Rumund Ei dotter
sehr schaum g rihren. Mehl mt Backpul ver verm schen, sieben und mt
Sahne abwechsel nd unter den Dotterabtrieb rihren. Geschl agenen

Ei schnee unt er heben. Zum Schl uss Knusper - Schoko-Misli unter den Teig
ruhren. Teig in eine gefettete mt Mehl ausgestreute Gugel hupfform
fallen. I mvorgehei zt en Backrohr bei 175°Grad,ca. 60 M nuten backen.
Auskihl en | assen und mt schwarzer und wei Ber Schokogl asur und etwas
Knusper - Schoko- Misl i ver zi er en.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



