Kodnigskuchen

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugelhupf, Profi
Zutaten fur: 1 Rezept

250 Gramm Butter
200 Gramm Zucker
4 Ei
500 Gramm  Mehl
1 Backpul ver
125 m Mlch
150 Gramm  Kori nt hen
100 Gramm Rosi nen
100 Gramm  Zi tronat
100 Granm O angeat
100 Gramm Mandel n, gemahl en
100 Gramm Mandel n, ganz
1 Zitrone(n), die Schale

Anleitung:

Butter, Zucker, Eier schaum g rihren. Mehl mt dem Backpul ver sow e
der M| ch hinzurihren. Dann alle Gewirze in den Teig geben. Den Teig
i n ei ne @ugel hupf- bzw. Kastenformfillen. Es ist zu beachten, dass
der Kuchenteig in der Formnoch steigt. So etwa nach 20 M nuten
sollte mit einemspitzen Messer die obere Haut eingeritzt werden, er
behéalt dann ei ne schdnere Form

Bei guter Mttelhitze (ca. 200°C) etwa 60 - 75 M nuten backen. Mt
ei nem Hol zst abchen prifen, ob der Kuchen gut durchgebacken ist.

Zubereitungszeit: ca. 1 Std. 15 Mnuten



