Kokos - Napfkuchen - Neu

Kategorien:  Kuchen, Gebaeck, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Rezept

FUER DEN TEI G

250 Gramm Butter; oder Margarine
250 Gramm Zucker; (1)
1 Essl . Zucker; (2)
4 Ei er
1 Pack. Vanillinzucker
500 G anm Wi zennehl
1 Pack. Backpul ver
4 Essl. MIch
75 Gramm Kokosr aspel

FUER DEN GUSS

250 Gramm Puder zucker
4 Essl . Wasser
1 Essl . Kakaopul ver
25 Gramm Kokosfett

Kokosraspel ; zum Bestreuen

Anleitung:
Di e Eier sauber trennen. Die Butter schaum g ruehren. Den Zucker (1)
Und Vanil i nzucker hi nzufuegen und die Ei gel be nach und nach

Unterruehren. Das mit Backpul ver gesiebte Mehl abwechselnd mit der
Ml ch unter staendi gem Ruehren dazugeben. Das Eiweiss mt etwas
Zucker (2) zu Ei schnee schlagen und zusanmen mt den Kokosraspeln
unter den Teig heben. Eine Kranzform ausfetten, den Teig einfuellen
und i m Vor gehei zt en Backofen bei ca. 175 G-adC ca. 60-70 M nuten
abbacken. Nach Dem Backen den Kuchen stuerzen. Puderzucker sieben
und mt Wasser, Kakaopul ver und fl uessi gem Kokosfett gl attruehren.
Den Kuchen danmit Bestreichen und mt Kokosraspel n bestreuen.



