Kokos - Schoko - Gugelhupf Saftig

Kategorien:  Backen, Kuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 1 Rezept

Zutaten filr Portionen
Fur den Bai ser bel ag:

4 Ei wei B
200 Gramm Zucker
1/ 2 Fl asche Buttervanille-Aroma
200 Gramm Kokosr aspel

Fur den Teig:

200 Gramm Butter
200 Gramm Zucker

1 Pack. Vanill ezucker

1 Prise Salz

4 Eigel b
200 G amm Mehl

2 Teel . Backpul ver

2 Essl . Kakaopul ver, gehauft

50 m Mlch

Anleitung:

Zuerst das Eiwei 3 steif schlagen und dann | angsam den Zucker

ei nrieseln | assen. Weiterschl agen und Aroma und Kokos unterheben. In
ei ne @ugel hupfform fillen.

Dann aus den restlichen Zutaten einen Rihrteig herstellen und auf
di e Bai sermasse fullen. I mvorgehei zt en Backofen bei 180 Grad ca. 60
M nut en backen. Sté&abchenprobe machen.

In der Form etwas auskihl en | assen und dann erst stirzen.
Zubereitungszeit: ca. 25 Mn. Schwi erigkeitsgrad: normal Brennwert
p. P.: keine Angabe



