Limetten - Himbeer - Joghurt - Gugelhupf - Neu

Zutaten fir: 1 Rezept

220 Gramm Butter
220 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
4 Ei(er)
1 Eigel b
320 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
1 Essl. Rum
2 Linette(n), den Saft
Etwas Zitrone(n) - Schal e, gerieben
200 m  Nat ur-Joghurt
300 Gramm Hi nbeeren

ZUM VERZI EREN

Kuchengl asur, (Zitronengl asur)

Hi mbeeren

Kr okant, (Hasel nuss-)

Linette(n) - Schei ben, halbierte

Anleitung:

Butter mt gesiebtem Zucker und Vanill ezucker schaum g ruhren.

Ei dotter nach und nach dazugeben. Rum Linettensaft, Zitronenschale
und Naturjoghurt vernengen und abwechselnd mt dem gesiebten Mehl
und Backpul ver verrihren. Eiklar zu Schnee schl agen und unter den
Tei g heben. Zul etzt di e H nbeeren ei nnengen. CGugel hupfformfetten
und bernehl en, den Teig einfillen und den Gugel hupf bei 180°C ca. 60
M nut en backen. Den QGugel hupf auskihl en | assen, stirzen und mt

Zi tronengl asur, Hi nbeeren, Hasel nusskrokant und hal bi erten

Li met t enschei ben verzi eren.

Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



