L ockerer Schoko Nuss Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 20 Portionen

250 Gramm Butter oder Margarine
4 Ei
250 G anm Mehl
125 Gramm Nisse, gehackte oder Mandel n
150 Gramm Schokol adenr aspe
2 Teel . Backpul ver
1 Pack. Vanill ezucker
100 Gramm Schokol ade (Bl ockschokol ade, hell e oder dunkl e

Je nach Geschmack)

Anleitung:

Wei che Butter und Zucker schaum g rihren. Die Eier trennen und die 3
Ei gel b dazugeben. Mehl, Backpul ver und Vanill ezucker m schen und
unt err hren. Nisse und Schokostiicke unter den Teig riuhren. Das

Ei wei 3 schl agen und unterheben. Den Teig in einen gefetteten

Qugel hupf oder eine Kastenform geben. Bei ca. 175 Grad 60-70 mn
backen. Bl ockschokol ade schnel zen. Kuchen abkihl en | assen, stirzen
und mt geschnol zener Bl ockschokol ade Uberzi ehen! Tipp: D e

Bl ockschokol ade kdénnen Sie fir ca. 10-15 min in einer

hi t zebest &ndi gen Tasse mt in den Backofen stellen, dann brauchen
Sie sie nicht i mWsserbad zu schnel zen.

Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



