L ockerer Vanille - Gugehupf

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

350 Gramm  Mehl (Wi zennehl )
50 Gramm Spei sest ar ke
1 Pack. Backpul ver
200 G anm Zucker
2 Pack. Vanille (Bourbon)
250 Gramm Butter oder Margarine, weich
5 Ei(er) (GoRe M
50 m Mlch

Et was Puder zucker, zum Best auben

Anleitung:
Zunachst den Backofen vorhei zen. Napfkuchenform (@ 22 cnm fetten und
mehl en.

Mehl mit Speisestéarke und Backpul ver m schen und in eine
Rihrschiissel sieben. Ubrige Zutaten hinzufigen und alles mit einem
Handr Gthr ger &t ( Rihr besen) kurz auf niedrigster, dann auf hdchster
Stufe 2 Mnuten zu einemglatten Teig verarbeiten. Teig in der

Napf kuchenform gl att streichen. Form auf dem Rost in den Backofen
schi eben und bei Ober-/Unterhitze etwa 175°C (vorgehei zt), Hei Bl uft
etwa 160°C (vorgehei zt) oder Gas Stufe 2-3 (vorgeheizt) ca. 45-55
M nut en backen.

Kuchen in der Form 10 M nuten auf ei nem Kuchenrost abkuhl en | assen,
dann | 6sen, auf ein mt Backpapi er bel egtes Kuchenrost stirzen und
erkalten | assen. Gugel hupf mt Puderzucker best&uben und servieren.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



