Malibu Gugehupf - Neu

Zutaten fir: 1 Rezept

1/ 4 Ltr. Schl agsahne, (Qoers)
5 Eigel b
1 Pack. Vanill ezucker

250 G anmm Puder zucker
5 Ei wei B

200 G anm Mehl

50 Gramm Kokosr aspel

1/2 Pack. Backpul ver

4 Essl. Likor (Malibu)

FUR DI E GLASUR

80 Gramm Butter
80 Gramm Schokol ade (Koch-)
3 Essl . Kokosraspel

Etwas Marnel ade (Marillen-)

Anleitung:

Schl agobers steif schlagen, nach und nach Dotter einrthren.

Vani | | ezucker und St aubzucker dazugeben. Eiklar zu steifem Schnee
schl agen. Mehl mt Backpul ver und Kokosette m schen und abwechsel nd
unter die Dotter-Cbers-Masse heben. Zum Schl uss den Li kdér dazugeben.
Den Teig in eine gefettete und bebrdselte GQugel hupfformeinfillen
und bei 175°C ca. 1 Stunde Backen. Den ausgekihlten Kuchen mt

Mar nel ade bestreichen, mt d asur Uberziehen und mt Kokosette
bestreuen.

Schwi eri gkei t sgrad: sinpel Zubereitungszeit: ca. 20 M nuten



