Mandarinen - Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Friichte, Gugel hupf
Zutaten fur: 20 Portionen

180 Gramm Butter
200 G anm Zucker
1 Prise Salz
1 Orange(n), davon di e abgeri ebene Schal e
6 Ei
200 Gramm Mehl, griffig
125 G anm Mai snehl
1 Tate Backpul ver
1 Dose Mandarine(n) (190 g Ei nwaage)

Puder zucker, zum Bestreuen

Anleitung:

Die Butter mt dem Zucker, dem Sal z, der Orangenschal e und den
ganzen Ei ern der Rei he nach sehr schaum g rihren. Mehl, Maisstarke
und Backpul ver sieben und unterrihren. Di e abgetropften Mandarinen
darunter heben. Den Teig in eine gefettete und benehlte

cugel hupfformvon 24 cm Durchnesser fullen und in mttlerer Schiene
bei 150-160°C Um uft ca. 50 M n. backen. Mt Staubzucker bestreut
servi eren.

Brennwert p. P.: 205 Zubereitungszeit: ca. 35 Mnuten



