Mandarinen - Kokos - Gugelhupf - Neu

Zutaten fir: 1 Rezept

250 Gramm Butter
200 G anm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
4 Ei (er), getrennt
250 G anm Mehl
1 Pack. Backpul ver
100 Gramm Kokosr aspel
125 m  Kokosmi |l ch
1 Pack. Aroma (Fi nesse Orangenarona)
1 Essl. Rum
200 Gramm Mandarine(n), in Spalten (Dose)

ZUM VERZI EREN

Kakaopul ver

Kokosr aspel

Mandel (n), gehobelt
Mandar i ne( n)

Anleitung:

Die Butter mt gesiebtem Zucker, Vanillezucker, Rum und O angenarona
schaum g schl agen. Dotter nach und nach einrihren. Kokosmilch
unterrthren. Eiklar zu Schnee schl agen. Mehl mt Backpul ver ni schen,
sieben und mt den Kokosfl ocken vernengen, abwechselnd mt dem

Ei schnee unter den Teig heben. Zul etzt die Mandarinenspalten in den
Tei g nmengen.

Den Teig in eine gefettete benmehlte Gugel hupfformfillen und im
vor gehei zt en Backrohr bei 180°C 50-60 M nuten backen. Nach
Dreiviertel der Backzeit den Kuchen mt Folie abdecken.

Den CGugel hupf auskihl en | assen und mit Kakaopul ver, Kokosfl ocken und
Mandel bl &t t chen bestreuen und mt Mandari nenspal ten bel egen.
Schwi eri gkei t sgrad: nor mal

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



