Mandarinen - Mandel - Gugelhupf

Kategorien:  Kuchen, Ruhrkuchen, Gugel hupf
Zutaten fur: 12 Portionen

250 Gramm Butter
1 Tute Vanill ezucker
500 G amm Mehl
100 Gramm Kr okant
50 m Amaretto
200 Gramm Zucker
5 Ei
1 Tate Backpul ver
50 m Mlch
2 Dosen Mandari ne(n)

Anleitung:

Mandari nen gut abtropfen | assen. Butter sehr schaum g ridhren, Zucker
und Vanill ezucker zugeben und ca. 10 M n. schlagen. Eier einzeln
unterrdhren. Mehl mt Backpul ver m schen, sieben und i mWchsel mt
M1l ch und Amaretto zugeben. Krokant zugeben, Mandarinen mt etwas
Mehl best &uben und vorsichtig unter die Masse heben. In eine

@ugel hupf-Form fiall en und bei 175°C ca. 55-65 M n. backen. 30 M n.
in der Form bel assen und dann stirzen. Mt Puderzucker oder

Dekor puder best auben.

Zubereitungszeit: ca. 30 M nuten



