Marmorierter Schokolade - Eingemacht Neu

Kategorien:  Backen, Kuchen, Einmachen, Gugel hupf
Zutaten fur: 5 Glé&ser

500 Gramm Butter
600 G anm Zucker
10 Ei er
1 Ltr. Mlch
1,2 kg Mehl
200 Gramm Ungesuesst. Schokol adepul ver
50 Gramm Backpul ver
1 Prise Salz
1 Zitrone abgeriebene Schal e

Br 6sel zum Ausstreuen

Anleitung:

Mehl und Backpul ver zusammren sieben. Butter und Zucker schaunig
ruehren. Dann abwechsl ungswei se Eier, MIch und Mehl sow e
Zitronenschal e und Sal z darunt erm schen.

Den Teig teilen und unter die eine Hael fte das gesiebte
Schokol adepul ver m schen.

In die gebutterten und mt Broesel n ausgestreuten d aeser die weisse
und di e braune Masse abwechselnd in kleinen Portionen einfuellen,

bis die Sturzglaeser zu zwei Dritteln voll sind. d asraender dabei
sauber halten. Die offenen 3 aeser in ein Wasserbad stell en.

Der Ei nmach- Kuchen bl ei bt 6 Monaten hal t bar.



