Marmorkuchen mit Honig - Likor

Kategorien:  Kuchen, Gugelhupf, Rihrteig
Zutaten fir: 1 Rezept

5 Ei(er)
200 Gramm Zucker
1 Pack. Vanillinzucker
1/ 4 Ltr. Likor (Honiglikor)
1/4 Ltr. A
300 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
2 Essl . Kakaopul ver

Puder zucker, zum Best &uben

Anleitung:
Backof en auf 175°C vorhei zen. CGugel hupfform gut einfetten und
ausbr 6sel n.

Ei er, Zucker und Vanillinzucker schaum g aufschl agen. Nach und nach
A und Likor unterrihren. Mehl nit Backpul ver mschen, lber den Teig
sieben und mt dem Schneebesen vorsichtig unterheben. Die Hilfte des
Teiges in die Formfillen. Das Kakaopulver in die 2. Hilfte Teig
unterrthren und ebenfalls in die Formgeben. Mt einer Gabel

spiral form g durch den Tei g zi ehen.

I m Backof en bei 175°C 50-60 min backen. Stabchenprobe machen! In der
Form | ei cht auskihl en | assen, dann auf ein Kuchengitter stirzen und
vol I standi g erkalten | assen. Mt Puderzucker best&uben.

Tipp: Alle Zutaten sollten di esel be Raunt enperatur haben.

Zubereitungszeit: ca. 15 M nuten



